
Sur   demande,  nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui 
sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances                        Tous les Prix en CHF et TVA incluse

Naan nature.......................................5
Naan ail...............................................6
Naan gruyère....................................8
Naan piment.....................................6

Daal makhni..................................... 14
Daal tadka........................................ 12
Raïta......................................................8 
Riz basmati.........................................6

Légumes de saison......................27
Poulet................................................ 33

Agneau............................................. 33
Crevettes......................................... 33

Crevettes moilee.......................... 36
Agneau rogan josh...................... 36
Poulet tikka masala...................... 38

Butter chicken................................ 38
Palak paneer.................................. 29
Channa masala.............................. 26

Samosas poulet & mozza.......... 12
Samosas végétariens....................9
Onions bhajis....................................9

Poulet malai tikka.......................... 14
Seekh kabab d’agneau............... 14
Crevettes tandoori....................... 15

Sikandari Raan
42 

Souris d’agneau  
lentement braisée 

puis finie au tandoor

Murgh Tandoori 
36 

Cuisse de poulet  
marinée min. 12 heures 

cuite au tandoor

Kalmi Kabab
36 

hauts de cuisse de poulet  
marinées aux cajoux 
cuites au tandoor

entrees

spécialités

curries

biryanis

accompagnements

assiette végétarienne
29 

lentilles  “makhni & tadka”, chana, paneer, raïta

servis avec riz basmati & légumes

servis avec riz basmati & légumes


