VUMBAI HOUSE

CUISINE INDIENNE CONTEMPORAINE

ENTREES

Samosas poulet & mozza......... 12 Poulet malai tikka..........c.u......... 14
Samosas vegétariens.....c..vue... 9 Seekh kabab d’agneau.............. 14
Onions bhajis........ievvinien. 9 Crevettes tandoori...................... 15
S IP E@ IIJAXILIM]E ES Servis avec riz basmati & legumes
murgh. tandoot sikandart raan kalmi kabab
36 47 36
Cuisse de poulet Souris d’agneau hauts de cuisse de poulet

marinee min. 12 heures lentement braisee marinées aux cajoux

cuite au tandoor puis finie au tandoor cuites au tandoor

assiette vegetarienne
29

lentilles "malkhni & tadka", chana, paneer, raita

Cj WJ RRM Eﬁ servis avec riz basmati & legumes

Crevettes moilee..........uu......... 36 Butter chicken......o.ooeeeeeeeeene.. 38
Agneau rogan josh.................... 36 Palak paneer.........ereereennee. 29
Poulet tikka masala..................... 38 Channa masala.....cccooeeeeveeeenne.. 26
BIRYANDS
Légumes de saison.......wine... 27 AQNEAU.....oeeeeeee e 33
POUIET......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 33 Crevettes ... e 33
ACCOMMPAGNEMENTS
NaaN NATUIe.....eeeeeeeeeeeceeeeeene 5 Daal makhni....c.oeeeeeeeeeeeeeeeen. 14
NAAN Al e 6 Daal tadka ....c.eeeeeeeeeeeeeeeeeeen 12
Naan gruyere..........ceeeveereeevennns 8 RAITA. ..o 8
Naan piment.......ccccoceeeeeveeverennnns 6 Riz basmati........cccooeeeeeeeeeerereeennes 6

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui
sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances Tous les Prix en CHF et TVA incluse




