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MUMBAI HOUSE

CUISINE INDIENNE CONTEMPORAINE

ENTREES

Kofta de Poulet fagcon “chili chicken” ... 14
Chips de riz | graines de sésames torréfiées | herbes fraiches

Dosa au Crabe fACON WIAP ... isessseiesss s sssssessissesssssessss st sssssssssssssssnnsses 16
Dosa | effiloché de crabe au fromage frais, condiments indiens & amandes | sauce sambar

Paneer croustillant Marin@ QUX EPICES ...........cc.ccviiiirireeibeiosenessesererssesesessssssesesssassesssssassens 14
Epinards au liat de coco | condiment gingembre-citron-ail

PLATS

Emincé de Boeuf fagon TataKi ... 42

mariné aux épices “indo-chinese” | mayonnaise coriandre coco
mousseline de patates douces aux feuilles de curry et lait de coco

pak choi braisé au miel & épices

Gambas Koliwada & Paruppu Vadai ... sssenns 28
Creme froide de brocolis, coriandre, citron coco, noisettes et épices
Romanesco étuvé

GRODBI MUMDAI ...t e asesss s ssssessss s sssssss s s sssssse e 32
Tranche de chou-fleur rétie aux épices et miel

Mousseline de chou-fleur caramélisée au paprika fume et piment

Pickles de chou-fleur | Coulis “hindi-churri” | éclats de cacahuetes toastées

Cuisse de DIiNde roulée A lINAIENNE ... e ress s 42

Pate gingembre-ail, raisins secs | fond blanc réduit au lait de coco, citron & cumin
Mousseline d’aubergine “Baingan Bharta | frites de polenta épicée

CURRIES EXTRAS
servis avec riz & légumes

Naan nature...........eveeene. 5
Crevettes moilee............. 36 NEE A= L I 6
Agneau rogan josh............ 36 Naan gruyere........ 8
Poulet tikka masala............ 38 Naan piments ...........oooo..... 6
Butter chicken..................... 38 Daal makhNi.oooeeoeoeoeoeeee. 14
Palak paneer............ 29 Daal tadka cooeoeooeeooeoeeeeo 12
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Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui
sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances Tous les Prix en CHF et TVA incluse




