
entrées
Kofta de Poulet façon “chili chicken”  .................................................................................................. 14
Chips de riz | graines de sésames torréfiées | herbes fraîches

Dosa au Crabe façon Wrap ......................................................................................................................... 16 
Dosa | effiloché de crabe au fromage frais, condiments indiens & amandes| sauce sambar

Paneer croustillant mariné aux épices........................................................................................... 14
Epinards au liat de coco | condiment gingembre-citron-ail

plats
Emincé de Boeuf façon Tataki.............................................................................................................. 42
mariné aux épices “indo-chinese” | mayonnaise coriandre coco
mousseline de patates douces aux feuilles de curry et lait de coco
pak choï braisé au miel & épices

Gambas Koliwada & Paruppu Vadai............................................................................................... 28
Crème froide de brocolis, coriandre, citron coco, noisettes et épices
Romanesco étuvé

Ghobi Mumbai..................................................................................................................................................32
Tranche de chou-fleur rôtie aux épices et miel
Mousseline de chou-fleur caramélisée au paprika fumé et piment
Pickles de chou-fleur | Coulis “hindi-churri” | éclats de cacahuètes toastées

Cuisse de Dinde roulée à l’Indienne................................................................................................ 42
Pâte gingembre-ail, raisins secs | fond blanc réduit au lait de coco, citron & cumin 
Mousseline d’aubergine “Baingan Bharta | frites de polenta épicée

curries
servis avec riz & légumes

Crevettes moilee..................36
Agneau rogan josh..............36
Poulet tikka masala..............38
Butter chicken........................38
Palak paneer..........................29

biryanis
cuits en pot scellé 

par une naan
& servis avec un raïta

Légumes de saison............. 27
Poulet........................................33
Agneau.....................................33

extras

Naan nature...............................5
Naan ail...................................... 6
Naan gruyère........................... 8
Naan piments.......................... 6
Daal makhni.............................14
Daal tadka................................ 12
Raïta............................................. 8

Sur   demande,  nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui 
sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances                        Tous les Prix en CHF et TVA incluse


