AN

7% MUMBAI HOUSE ¢

N‘/ k‘v: CUISINE INDIENNE CONTEMPORAINE \ \
PLATS DU JOUR 22.-
DU 17 AU 20 JUIN 2025
MI A\ TR ID 1T JIEUIDI
_Poulet hariyali tikka ~Joues de Porc braisées =
condiment gingembre-ail-citron au gingembre & épices, Jus creme
Croq’' tapioca Pommes grenailles réties a I'ail & coriandre

Tomate grantinée a l'indienne mousseline de carottes au cumin

MIERCIRIEIDI VIE N ID IR IF ID I

Salade de Crevettes & ananas tandoori Mostelle “fr_i{_ad masala”
raita
crudités Pachadi
vinaigrette au madras Chips de banane plantain

CURRY DE LA SEMAINE 24.-

decouvrez les curries des 28 etats indiens

Porc Coorg
légumes a l'indienne

etat: karnataka | region: sud

VEGETARIENS 19-

Daal Makhni ou Tadka Salade de paneer frit

Riz Basmati Crudités
Légumes a l'indienne

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui sont
susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances. Tous les Prix en CHF et TVA incluse




