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raïta gingembre, piment & herbes fraîches | noix de cajou torréfiées
vinaigrettte coriandre & lime | purée de petits pois | papadum au piment

Agneau Kongunadu Kuzambu ............................................................................................................ 42
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Légumes de saison ............ 27
Poulet .......................................33
Agneau ....................................33

extras

Naan nature ..............................5
Naan ail ..................................... 6
Naan gruyère .......................... 8
Naan piments ......................... 6
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Sur   demande,  nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats qui 
sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances                        Tous les Prix en CHF et TVA incluse


